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_ : Corso di Formazione, ricerca, sperimentazione,
2-9-12 DICEMBRE promozione e valorizzazione dei prodotti

agvicoli ed il patrimonio enogastronomico

F E s T I VA L D E l l. E laziale, tenuto dall’Agronomo Franco Porcu

Il percorso informativo e formativo sulla qualita

' nelle produzioni agricole e alimentari del Lazio &

¥ un'iniziativa regionale finalizzata a valorizzare il
o ' sistema agroalimentare locale. Il corso mira a
rafforzare le competenze di operatori pubblici e

E D E L L E privati, fornendo strumenti per produrre,
certificare, comunicare e promuovere la qualita

' dei prodotti. Attraverso un  approccio
interdisciplinare, approfondisce i sistemi di
IV qualita (DOP, IGP, STG, biologico), le normative

europee e nazionali, i disciplinari di produzione e
le buone pratiche regionali. La qualita viene vista
come un valore tecnico, culturale e sociale legato
a tipicita, sostenibilita e identita locale, e come
leva di sviluppo rurale e turistico. Gli obiettivi
principali sono formare e valorizzare le
produzioni agricole e I'enogastronomia del
Lazio, diffondere la cultura della qualita e delle
certificazioni, e approfondire le norme su
tracciabilita, certificazione e  biologico.
Destinatari sono operatori e imprenditori
agricoli, tecnici di enti locali, promotori del

turismo rurale ed enogastronomico, studenti di

INFO & PRENOTAZIONI scuole professionali e persone interessate al
Inviare mail a : lanuvio.nuovaproloco@gmail.com  SETLOTE.

A fine corso, per chi fosse interessato al

raggiungimento dell'obiettivo di performance di 40 2 DICEMBRE18:00-20:00

orefannue di formazione indicato dalla Direttiva del 9 DICEMBRE18:00-20:00

Ministro della Pubblica Amministrazione del

16/01/2025, sard somministrato un test. 12 DICEMBRE 17:00-20:00, a seguire

1l corso terminera con una degustazione dei H H ftinict H
oo ol acol. degustazione di prodotti tipici locali
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